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FIER 2
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oMo
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1 REHHAREERASENTEZEGEES”XUE, H HEBHAX L KRS E LB EE
BYXAS AN a5,

2. RAIBXBEFHENEEHE RELZ. 8B ENNEENTERR, HEEHHA
XERZZ AR M RS EN 25 R E BN BN,

3. EREERZEFXNEEFEmM GIETE 2 ), HIsAFIAR 1 BURIRRERES
BRENERET ZPNESRRENARMEEERNXEMN @R,

SBE

EBE 1 HFAKEFENFHLEEE~X

EE

#/R% (Bordeaux) BIRZ% RBKR% (Bordeaux Supérieur)
/R % i (Cotes de Bordeaux) . #7822 i8] (Entre-Deux-Mers)
1825 (Médoc) . £18% 52 (Haut Médoc)
EIREER X (Saint-Estéphe) BT (Pauillac) (B3R (Margaux) «
ZRFZ (Saint-Julien)
REHIK (Graves) | =5z — B R R (Pessac-Léognan)
2% (Saint Emilion) .
RIREMETEE (Saint-Emilion Grand Cru) < iEZ 1 (Pomerol)
73Ht (Sauternes) . Bf= e (Barsac)

Z/R%i2 (Dordogne) DURIAGI5E (Bergerac) « & BZ2H# 5 (Monbazillac) «

EE TR SR +E2/R (Cahors) . Z3@EH (Madiran) . kBAFA (Jurancon) .
INERREE  (Cotes de Gascogne)

#H R (Burgundy) PR (Bourgogne)

E#5#] (Chablis)

HRE—$HEFX (Bourgogne Cote d’ Or) .

#R% — E®E (Bourgogne Hautes Cotes de Nuits) «

R B (Cotes de Nuits-Villages) «

K E—FNF} (Gevrey-Chambertin) \ B 7T (Vougeot) |

AR —F EJe (Vosne-Romanée) . ‘&ZIT/A (Nuits-Saint-Georges)
HRE — LiEikE (Bourgogne Hautes Cotes de Beaune) .

iR A (Cote de Beaune-Villages) «

Br] %5 52 H — L (Aloxe-Corton) < i (Beaune) « 335 (Pommard) «
7K/RE (Volnay) « BA/RZR (Meursault) |

E 2R — 505 (Puligny-Montrachet) «

=1 — 551 (Chassagne-Montrachet)

R % — BN E (Bourgogne Cote Chalonnaise) . &) (Rully) «
18/RIEE (Mercurey) . HXE (Givry) . TiXE (Montagny)

5L (Macon) . BFLAYE (Macon Villages) «

ik — =2 (Pouilly-Fuissé) . ZF5A (Saint-Véran)

18 3E (Beaujolais) H%53% (Beaujolais)  IEE M E (Beaujolais Villages) «
ek (Brouilly) . 3% (Fleurie) . 2253 (Morgon) «
X.EE$5 (Moulin-a-Vent)



2 WSET =LA EEINERIENF SRR
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EE
Fal/RiiEHR (Alsace)
AE/RA% (Loire Valley)

Zika4 (Rhone Valley)

EEIFER

==
%R (Mosel)
“4JE (Nahe)
B = (Rheingau)
FHE 27 (Rheinhessen)
&% (Pfalz)
B (Baden)
=1 (Franken)
B
TEasthF (Niederosterreich)
H/RIR=M (Burgenland)
&5 F)

s

Brl/RiEHR (Alsace) « Fa/RiER4FRE & T (Alsace Grand Cru)

RETR7E (Muscadet) «

REEE-ZEX#E (Muscadet Sévre et Maine)

Z3f (Anjou) 3B F (Coteaux du Layon)  FE4EE/R (Savenniéres) |
ZORIR (Saumur) (KR — i B 8 (Saumur-Champigny)

E3#E (Vouvray) . El#iil (Touraine) . #/Ri& R (Bourgueil) «
#51#& (Chinon)

£ /R (Sancerre) . Bk — %3 (Pouilly-Fumé) |

2R IWE —#=PZ (Menetou-Salon)

LLPkEI R EE (Rosé d’ Anjou) . iR I1A (Cabernet d” Anjou) «
A E/RHkEIEEE (Rosé de Loire)

TIRAAE X (Cotes du Rhone) «

TINAI AN EAEFX (Cotes du Rhdne Villages)

L 1 (Cote Rotie) FLIBELY (Condrieu)

FHEX (Saint-Joseph) JIRHKEE R (Hermitage) «

7B % — %K IEH (Crozes-Hermitage) . R/RG4ERT (Cornas)
HEFHE (Chateauneuf-du-Pape) . HHEHT (Gigondas)
F4AHIHT (Vacqueyras) «FIIE5E (Lirac) . 348 (Tavel)

BT (Pays d” Oc)

BAME %52 (Languedoc) « KAE (Minervois) . JEE (Fitou) «
FIEEIR/R (Corbieres)  ZAAITH&E &) (Picpoul de Pinet)
&8sk & (Cotes du Roussillon)

E 75k B (Cotes du Roussillon Villages)

#3%&h (Bandol) . EZ i (Cotes de Provence)

MBE-RHETFR (Bernkastel) . 1€ (Wehlen)  EZHTR 4 (Piesport)
ME& A 52 /RiEI8 (Schlossbockelheim)
S1EHEYE (Ridesheim) (95 HT D14 (Johannisberg)

[E/RiEZRE (Nierstein)
=254 (Forst)  Bi1i=HE1 (Deidesheim)

F.Z (Wachau) « B 3E/REF (Weinviertel)

37 (Tokaj, (XEHELE &H)

FRNT= (Naoussa) « 25380 (Nemea) . Z4EE B (Santorini)
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BEX#
HEFHiE- Lak

(Trentino-Alto Adige)
FHEF — R R RFIIE

(Friuli-Venezia Giulia)
R E#E (Veneto)

B F 45 (Piemonte)

FEHrE48 (Tuscany)

5/REN (Marche)

$# 2T (Umbria)
Hi75H (Lazio)

faI#5 &1k (Abruzzo)
AR IE (Campania)

EFIIE (Puglia)
BHiFIKIE (Basilicata)
FEFEER (Sicily)

FEIESF
13%#%% (Upper Ebro)

nz=% BRI (Catalunya)
11 %74 (Duero Valley)
ik 41

5 %F (Levante)

FHHBHT-HEE
(Castilla-La Mancha)

FHEHIE-E S X E
(Castillay Le6n vdIT)

FHEFEIE (Trentino) « LFaEZR (Alto Adige)
FIF5 (Collio) « &3 (Colli Orientali) « FBFI+&HIE (Friuli Grave)

#HRZZAYIX FZ1% (Pinot Grigio delle Venezie) «

EL e+t (Veneto)  FL/RIEFIEIHL (Valpolicella) «

LB R RIEFTIHL (Valpolicella Classico) «
FU/REFMEIRIAIRIEZ 2 (Amarone della Valpolicella) «
F/REFIEIHIANE 77+E (Recioto della Valpolicella)
FGEFIIHIEMHER (Valpolicella Ripasso) « =3 (Soave) |
£ZEZPF (Soave Classico)

E %% (Barolo) . EE3HE} (Barbaresco) «
P EF &SRV E D14 (Barbera d’ Asti) «
FI/RERIZZEHk (Dolcetto d’ Alba) « N4 (Gavi)

FEHr£40 (Toscana) B 2% (Chianti) .

L HEZRE (Chianti Classico) . 1&#&#] (Bolgheri) «
SEFEHESRIE (Brunello di Montalcino)
SIS SRR A E X (Vino Nobile di Montepulciano)

NFEIREREEZIE (Verdicchio dei Castelli di Jesi)
BUREERHE (Orvieto)

FBHIET£# (Frascati)

I EENFIFE T (Montepulciano d” Abruzzo)

M7 (Taurasi) « FIFEFEIEILE (Fiano di Avellino) «
R f@M 3 e (Greco di Tufo)

EFIL (Puglia) « FEFIIIF=(C &5 (Salice Salentino)
R/REEMREI B2 (Aglianico del Vulture)

PP E (Sicilia) . FAFA R X R E & & E (Terre di Sicilia/Terre
Siciliane) . 3&4¥44 (Etna)

BB (Rioja) A EHI (Navarra) . FHIEE 7= (Calatayud) «
£ EBBH (Carifiena)

BB (Priorat) (NZ%R% EIE (Catalunya) MR TEHT (Penedés)
%A (Ribera del Duero) #£% (Toro) « FFIRiA (Rueda)
TS (Rias Baixas) « LEi%/RER (Bierzo)

FfEFEIE (Valencia) « 88K (Jumilla) « BR52Hi (Yecla)

HI2% (La Mancha) . B/REE(REHT (Valdepefias)
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AEHF

=&

mFERIEM (California)

¥R (Oregon)
fEBR M (Washington)
£35S

mEX

RAB&E (Ontario)

FHERSHE LI &
(British Columbia)

=L

HEETX
(Coquimbo Region)

PRI ANM = X
(Aconcagua Region)

PRIA=X
(Central Valley Region)

8= X (Southern Region)

FIHREE

fE/RIE (Salta)

Z#AR (San Juan)
i1Z % (Mendoza)
BiES eI (Patagonia)

£28r X (Vinho Verde) \#: %78 (Douro) . #£ 82 (D3o) «
B DX (Bairrada) « BHTEIE (Lisboa) « P& (Alentejo) «
Pl iZE 45 2n it X &8 (Alentejano)

FIFERIEM (California)

#aAE (Napa County) 481H % (Napa Valley) «

HI3E4E (Rutherford) . 8554E/R (Oakville) «

FEBKIX (Stags Leap District) ( RE/RLUKX (Howell Mountain) «
#1EL (Mount Veeder) . ZHiRAZ Hr (Los Carneros) «
X807 (Saint Helena) . =F|Hr#EM0 (Calistoga)

RIESE (Sonoma County) B Z HIAI % (Russian River Valley) .
ALK (Alexander Valley) . F324 (Dry Creek Valley) .
Rt D iEE (Sonoma Coast)

I11ZFE1EE (Mendocino County)

E & LBk (Santa Cruz Mountains)

54571 (Monterey)

Z 35 Hr- B Eb R & (San Luis Obispo County) «
TAZR % 75 /RET (Paso Robles)

ZBBEHIE (Santa Barbara County) «

ZIF T4 (Santa Maria Valley)

&8 (Lodi)

SEREKERAT S (Willamette Valley)
EHMEELIE A (Columbia Valley) . IEE S (Yakima Valley)
Z51%358% (Finger Lakes)

B hnfiid 5 (Niagara Peninsula)
K& BRiR A (Okanagan Valley)

SRERA (Elqui Valley) (FIBE# (Limari Valley)

KR =F% (Casablanca Valley) .
ZRARBRELIA (San Antonio Valley) . XA (Leyda Valley) |
BT =S N/A L2 (Aconcagua Valley)

+1a% % (Cachapoal Valley) . F/REN#A (Colchagua Valley) «
A (Maipo Valley)  EEE#1# (Curico Valley) .
5534 (Maule Valley)

RIETEHF (Cafayate)

L5 # (Uco Valley) B8 F315E2Y (Lujan de Cuyo) «iBE (Maipl)
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[3E |3
A EZH (Western Cape)

BEEX
(Coastal Region)

REEAS
(Breede River Valley)

AEmsEF
(Cape South Coast)

HAFIE
HRAFIIE R 8P

EEAFITEM
(South Australia)

HZFTEM (Victoria)

¥rEE/RLEM (New South
Wales)

RS R IEM (Tasmania)

FERAFIEM
(Western Australia)

A=
it5 (North Island)

&5 (South Island)

HrER1C1EHR (Stellenbosch) « 1H/R (Paarl) « BEHBZ I (Constantia) «
ZIFLLA (Durbanville) . 2#h (Swartland)

{RETF (Worcester) . % I1/RZx (Robertson)

K5eiE (Walker Bay) « XKLL % (Hemel-en-Aarde Wards)
S (Elim) 3R/R<& (Elgin)

2250 = (Murray-Darling) . B##i4 (Riverina) «
Al (Riverland)

B (Barossa) . EZ =& (Barossa Valley) «

AU (Eden Valley) . 523/R# (Clare Valley) «
PrI{E3{ELLX (Adelaide Hills) «Z 5 Hiife & (McLaren Vale)
LN EHL (Coonawarra)

I (Yarra Valley) . 5BA (Geelong) «
ETH¥ 5 (Mornington Peninsula) . FaHE 4 (Heathcote) |
H/RAER (Goulburn Valley)

&A% (Hunter Valley)

A AR4FA (Margaret River) . AR X (Great Southern)

=H11AR (Gisborne) . E5E (Hawke’ s Bay) «
5T £ (Martinborough)

S/RE (Marlborough) «487R#) (Nelson)  #4HAEE (Canterbury) «
thEEEf (Central Otago)
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SEE 2: @mit R FENE B HEEORE. mAEMN RN EERR

BARZR (A& mF)

Ex R [ #X

EE BIR%
ZIRZEMZE
E PR
$R%
EEXR
P AR H
FERRA®
Tinaa
EEIREP

BE

Bt

w2 F FF

i LRI
ik
E=RER

FEFERM

7RE8%k (Cabernet Sauvignon) .

SaiREk (Cabernet Franc) «
183& (Merlot)

A8 (Sauvignon Blanc) .
FEEZA (Sémillon) «
ZHr£15 (Muscadelle)

&% (Chardonnay) .
Z/71% (Pinot Noir)

£33 (Gamay)

FE< (Riesling) .

X B2 (Pinot Gris) «
IRBES (Gewurztraminer) .
BE (Muscat)

B/I (Melon Blanc) «
B3%FE (Chenin Blanc) «
KAEE. @k

7541 (Syrah) 377840 (Grenache) |

REFH (Mourvedre) |
¢ERRfE (Viognier)

FEHL. FOBH. (ENNER (Carignan) «
%éll‘$¢§\ / \E‘;Ek\ *gigx %%m\

KAEZ

&< (Riesling)
2% (Spatburgunder,
7AiEAIPinot Noir)
FEIR.

LRLERSF)ZN (Griiner Veltliner)

14

HitE@E m
/N2 (Petit Verdot)

IR Z dnih,

B/RM 5 (Malbec) .
FHI (Tannat)

HEE (Ugni Blanc) .
)HERE (Petit Manseng)

H 3% (Pinot Blanc)

R 5K (Grolleau) . FRELE

##2Z= (Cinsault)
IoHE (Marsanne) «
A (Roussanne)

Z LR E E) (Piquepoul)
HRRfE

#aH e (Silvaner) .
K#-BE= (Miller-Thurgau) «
FH3E4F (Dornfelder)

E/RTERZ (Welschriesling) «
& #EBA5E (Blaufrankisch) «
SRS (Zweigelt) |
E %P = (St Laurent)

f2/REB (Furmint) «
M ERSEELER (Harsleveld) «
HBEE (Sarga Muskotaly)

E =% (Xinomavro)
Pl E1E A (Agiorgitiko)
PaTHriERE (Assyrtiko)
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SEE 2: @mit R FENE B HEEORE. mAEMN RN EERR

BAREZE (BEah)
E=x X [ #X FEBEmMH HivE S mh
BEX# HEEIE/ X B2
LRIz /
BEH -
Hr sk FIIE
RRER g4l (Corvina)
F/REfMitk (Garganega) «
¥5EE LB % (Trebbiano)
BIRRYF ALLER (Nebbiolo) «
% &1k (Dolcetto)
E D1 (Barbera) «
15 ET (Cortese)
9 SRIFHZE (Sangiovese) . Rk
I/REN #HEZT1E (Verdicchio)
$HEBET & 3% (Grechetto)
SELET
hisTR I/R4ERE (Malvasia) «
BHELRT
FfmEk SHFETTIE (Montepulciano)
g e IE I % (Aglianico) E T (Greco) .
JEIr % (Fiano)
EHIE Bt 5% (Negroamaro) .
B KF X (Primitivo)
BErF-FiE (SEENAEES
i 2% (Nero d’ Avola) AR EZ
FEIESF Lg% £ (Tempranillo) « 5+% (Mazuelo) .
AN/R&A1S (Garnacha) . #HL (Viura)
RAFILiE (Graciano)
pIE-E =N AN/R&A1E (Garnacha) .
{ERTER (Carifiena) . #87&.
/ ‘ngﬂi\ E%\ %%m
LA PR PR F1ETT (Verdejo) « KABR
it [ #:1] /R EF3% (Albarifio) 178 (Mencia)
Yt EETFE /R (Monastrell)
RHFFFIE-HL Z1¢ (Airén) . FHEE
T

15



2 WSET =LA EEINERIENF SRR

SEE 2: @mit R FENE B HEEORE. mAEMN RN EERR

BAREZE (BEah)
E=x X [ X FEBEmMH HivE S mh
BEF FIREi% (Alvarinho) «
BEHI (Loureiro) «
FI= % (Arinto) «
E =100 (Touriga Nacional) «
£138%2%[Tinta Roriz,
7% AR EHT (Aragonés)].
Fa 353548 (Alfrocheiro) «
B0 (Baga) «EEH#H (Jaen) .
BEFMANESHL (Trincadeira) «
254t ZE (Alicante Bouschet)
E e TRELAEE. 2RI, EoEIcS
EME (Zinfandel) . EZ .
KRR
MmEX AR (Vidal) \FES
g3 TREBER AR
EE (Carmenére) . FEFE.
BERE. EEZW.KAER
FIHREE SR 5E. Rk BB %M. 453X (Bonarda)
R (Torrontés)
[:3E |3 HiFf. BE . KR,
KBS (Pinotage) « FREE .
BRE. AR EE
FRAFIF TREBEK. FBHIF (Shiraz) .
2R R B B 2.
HER. BRS.KAER
= KEE. EZW. KRG BRE. AEK. Ea9.AH
ish
HithBAREE
JERF SRR 1 PrseE 1
AREE
BEHE FERESIMER 1 HeEHE 2
ERBETE ERFESIMER 1 HaEHE 3

FRESWBEBREAMFEIAR 1 RENAIRRGAS EE- XA T EHE it PrER AT
BEAEN NN @,
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2 WSET =LA EEINERIENF SRR

SEE 2: @mit R FENE B HEEORE. mAEMN RN EERR

BEEEN

EE [R = en 2 EEE (AOC) X & EE (Vin de Pays)
HIBARERIPARE (IGP) EEHEE (Vin de France)
KIR% . £HERE (Cru bourgeois) FIZERE (Cru classé)
PRE : —REERE (Premier cru) 5% &EERE (Grand cru)
85 318 (Beaujolais Nouveau)
A E/RAA DERFREE (Sur Lie)
Brl/RE=HR : BRURE ) E (Vendanges Tardives) «
W15 53 fE B &7 (Sélection de Grains Nobles)

== ERMmEEEE (Pradikatswein) I2EUE (Kabinett) .
BREE (Spatlese) X EBFEIEE (Auslese) «
ERIKEIEH (Beerenauslese)  iEEFFEE (Trockenbeerenauslese) «
7KGE (Eiswein)
LA E7E (Qualitatswein)
BEINREEEE (VDP) .
VDP Tk & & R T8 %58 (VDP. Grosses Gewdchs, 485 /9 GG)

BithF) REEEE (Qualitdtswein) . & MLER (Pradikat)
JETEFX (DAC)

R EHEUBAI 75 (Aszl) FERFIELE (Tokaji Eszencia)

BEXH EEFX (DOC) LBUEEFX (DOCG) X B EE (IGT)
£28# (Classico) .2 (Riserva)

FaYIF EEFX (DO) BEEFX (DOCa/DOQ) «

ZAEE (Vino de la Tierra, E#R VT) .
FHELSEEFX (Vinos de Pago, f&i#F VP)
#58 (Joven) . BRER (Crianza) .2 (Reserva)
512 (Gran Reserva)

%£E EEEEEEMIERX (AVA)

mEX MEAERBEEKE (VQA)

g7 EEFEX (DO) | 787F (Costa, SBEHIX) |
LRk i8] (Entre Cordilleras, FIEELLIFk Z [BIAY#X) 122 5 HfT LLIAK
(Andes, LLIpk#HX)

mdE JRF=HhEn 2 B A8 (Wine of Origin, f&#F W.0.) (3l AKX (region) «
X (district) XX (ward) EREZEE (Estate Wines)

FRRFIE AKX =X (Zone) HIX K™ (region) . FF=X (sub-region)

HE

HE BE A BB R FER N E
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2 WSET =LA EEINERIENF SRR

FIMER 3

IRAHEA T RZEN B EEE BT S, e BRE RS REL S A58 A

HETNFEBRRAZMNANRAZZ A IXEE E BN RN

LR

1. IR HERAZEFELEFEA, 5 HEN XA E, FER B XA SRR

2. IR EXEAEE ENEERE RE LS. A8 EMANEENTERE, HEE1RA
LR Z At AR E B EE Em AN X mBR N .

SCE
BE Lt RSEN T ERTEE

EE
#IR (Champagne) ZHrLLIBk (Montagne de Reims) . B Fr (Cote des Blancs) .

T EAA (Vallée de la Marne) . B/RE (Cote des Bar) «
ZiL9 & (Cote de Sézanne)

FEENEEE (Crémant) Bl /REEHESEE (Crémant d” Alsace) «
R EHTIEE (Crémant de Bourgogne) «
A E/REE/E (Crémant de Loire)

FER/RA8 BAK/REFBE
TS
KR (Cava)
BEXA
Pl Hf 3 (Asti)
Ei&%5 (Prosecco) BIRER.
FAFTEE-F/RZ EEI/EfE (Conegliano-Valdobbiadene)
==
ER4F (Sekt) EEZE 74 (Deutscher Sekt)
Mt RER
RAFITE EED RN, A FIEFELX
= SIRE
[3E | FF &4 (Cap Classique)
EEd| ZEZLL (Anderson Valley) . ZEIENZ Hr

18



2 WSET =LA EEINERIENF SRR

SEE 2: mE R A EENRE. MENNHMBHNEEER

BAEZ
EEFEMM

SURSHIRME
AREE
k27033

BigE

[RyaiE
PR

PR &

=& fkhiiE
FEEINSHE
BEEEN

HE

HIE BEW. ERiE. EEER (Meunier)

PRI /) Vi H BS & (Muscat Blanc a Petits Grains)

E&ERse AR EHL (Glera)

+R:5EIE (Macabeo) .V EE (Xarel«lo)

1H LK (Parellada)

REBRAFI. FAE=miE ZENRREEE: EZW. BRIE

SURMKRS.BIR GE M. fSlrEF | KEHA. KRE (WH8X)

Et BB BXBEREORS. MK (liqueur de tirage) «
AR ZRERE R B SRR RY B (E). .
BEBENEIESR (liqueur d” expédition/dosage, INiER)
EWe BB BXBEREOCRS MK (liqueur de tirage) «
AR ZRERE R B 5B EMAYY B AN B ERERRE DR,
BEBEMEFESR (liqueur d” expédition/dosage) «
TEEATEREM

RS & BRI EEHR T R BRIEERE

EEOER BXBRARE RS MR (liqueur de tirage) «
R B & B 5B R AL RYBTE]. 128,
BEENENE SR (liqueur d” expédition/dosage) «
TEEA TR

ERGBEE BEE TR AEE. BREEATEENT) KB
IR AN TE SR Rt A B TEE D R

ER. BB RBCIN_ENR EENTER

KREE: B2A / BAINEL (Brut Nature) . KFAZY (Brut) .

T8 (Demi-sec)

H& TFH (Non-vintage) . HFRBEEHE (Blanc de Blancs)
EHBEIE (Blanc de Noirs) . —2k&E & (Premier cru)
e EE R (Grand cru)  E5 (Vintage)

mIF: FFE %4 (Cap Classique)

mHHEERENE
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2 WSET =LA EEINERIENF SRR

FIR 4

AR EAARENEEMREEENE S, RIS aRE. RELZNEEEEN
R EE BAR R A AR Z N IX LT EER NS @Bk,

TR

1. R RREFEMEREEE, i EAAN XS, FHERERXAE @,

2. RABXMBIEENEFRE RELZ. AR EMNHENEELMER,
FHE 2R X R R N R0t R E R E 252 & B XA BN

SBE

BEF FA5E (Port)

FaYIF EF)78 (Sherry)

mEREESEE EE R ER B ETEEE B %8 (Muscat de Beaumes-de-Venise)
(FORTIFIED MUSCATS) RAFE : B HTAE = (Rutherglen)

SEE 2: RminsE A EENRE. mENNHMBHNEEER

BAREZ

BEEFE&M AE  ZIRN#E = (Touriga Franca) « £13& %%, E = w10,
£T£ 5 (Tinto C30) ZIE %k (Tinta Barroca)
EF)E  MHIEAKE (Palomino) .
MIEZ -8 A (Pedro Ximénez, & #F PX) . B§& (Muscat)
neRRBEEa86. BE

SRSHIEWUE SURZERL Bk BAm. FRlE . 1% (INAEX)
ARREE

BIFE R $REY (N TESRY . BohZRIEN GEZEBERA) « &K BE.
i8I 58 1 R & B2 PREE (RERT RIS KRY (a) AR EIB 1E & 28) «
=23l

BB T KRB DR
a)INERZE 15% BERE.EELE K.
Y RIPRE (R EMMEE 17% L, BUEHAL)
b)INERE 17% BYBFEE. TBTE. S BRE
A R TFREE. R KB B R & B S BIRRE
REMEHE / FEHEY / 1NEHEY (Pale Cream/Medium/Cream) :
BTFREEESHEEEARNEMMEEARMNIEHETES

mEEREAEE B AR R B2 B NR TR T R B PR (T8 1%, &1L
AEEEM

p ] EALFEE [Ruby, i (Reserve)] .
FEREE [Tawny, i (Reserve)].
BRIE IR AR5 8 (Late Bottled Vintage, 85 ALBV) «
FREPE (Vintage) «
A ERTRRIIEEIEEREA (Tawny with an Indication of Age)

g ilpri] JE% (Fino) . P51 (Amontillado) . 2= R IL (Manzanilla) «
BT FEZ (Oloroso) . MA%F E15% (Palo Cortado)  fA{ET — 7 ]JA
RENNEHE / FEHEY / nEHEy
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2 WSET =LA EEINERIENF SRR

FIMR 5

BEEEGREN A TIRHEEXEEHERNNEINAEES.

LR

1. BERSHEEFEE AR HIEEEEENER,

2. WREEBEFSFARZSNERTE,

3. IR EEENE IR,

4. HEBYSEEERRENXEBREE,

5. BRiRE EIUBESS RS MR L,

B

BE L REEEE

SR EENR BEENK. BEERE. M ARINBRE. NSRS
5 EEE BIAENBE R RER YNGR

5ERS (S ERS S B IR R FHRA R, I SR MANIS &

SEE 25 iR

TRPE MARESH RN GER R E LM (Volatile Acidity,
f&#R VA) EEEE S (Brettanomyces, &5 Brett) R

—aMmEES

EE 3. /a5 aREERNEN
AEERE HEBRE. BT (BKR) EXEREERE
237/]ESES BHIR. BRI, EF0K. BUVK. B IR F 3R A5Rh KKK E

SEE 4: 1SRRI
&GRS o EIE
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2 WSET =LA EEINERIENF SRR

%2 B mEAENDTmE

FIME1
EREAERAREFES L EEENERN S, HEREAEENHRSME IR EH T,
FHRHE

1. A WSET E=REH BEmER R AR ERBA M RAZENETE —RTEHFLLEEE
AR HBAT R

2. A WSET E=RFE EmERR AN ERZENEE —RERFH LEFENHREM
BRI EFH (b,

WSET B=RAEBERERRH E®

5z 9 m

A R (EEE?)
HERE R
me AHEE = BTe—Ee—eEe RHE—Re

TREE RIB-FAAB—ARIe-—RE—15E
WIEEE  HIe-HRe—EE

Hithynz Eban BERR /BB TR BRE.RERE
IR5E : Sk
ausis 4% — AR ag (BERE?)
HERRE HK—H (-) —F—FR (+) =
EHSIHIE tbin: —RKEFR. ZLKER.ZXESN
PRERE FR-RFEP 2R F—BEdREEIER
iHE FEFF—FF—FH—EH—REH
(3 B—p ) —Fh—F ) —5

T B—p ) —Fh—AF ) —5
bt S K—h—5

mEEEaE . K-

BiE B (-) —Fh—rh (+) %
KEO Mp—F=B—FLO
bR HK—H (-) —FR—FR (+) — KA
RURRSFIE Eban : — MR ZSE XK. = XU
RFKE ¥2—h () —h—rF(+) —K
L
REF(G
FREFR BRfE—E— R — 7RI —45F
EIRIZRE | BRERND SFFERE-NESERR, HEREE—IERA  FEERE

SRR — B & IR

22



3 R BB

3

T HY am B 81

s

ExXR /X
KRS
Wik

Ak

AEERE RBATaENEEERT

TEEH — A XBK/RZ %% (Bordeaux AC)
155 FE (Cru Bourgeois) 2 _E18% 72 54EE (Haut-Médoc
Cru Classé)

EIRFENFREETREE
HEREEE HHIEER

AR ZEHIIRIRZERE (Saint-Emilion) « EZE & (Pomerol) 3 L1845
(Haut-Médoc)

FREOEEE —MREEFXBIR/REEEE (Bordeaux AC)
RRALK S Te - B R R (B IR ARRIRE)

ZIRZEMEERAEER

A%
$RE
Wik

AJi

o] /R =
Wik

Ak

TEEE FEURS SRR

TEEH PREEE XL 5EEE (Bourgogne Rouge AC)
=B R (Cote d” Or) IFRTELR (Village) —RKEE E K
(Premier Cru) &8
&5 EEE (Beaujolais AC)  THE3RATE (Beaujolais Villages)
BFRMELR (Cru) BEE

BREE NELS—FBEEERHEEE
FEEZENNELAS—AEEEREEE

TREE Hti##E 3% (Beaujolais) &EE
BREE DARSANE

FRGATF EOEETIIZ—
REFHE §o9

RIS

TREE

HEREEE BREERESKEREREE (EEEEmM)

23



3 R BB

ExX/#X  @HEAE BTaENEEERN

ARFRAS
Wik BHEEHE RERTEBERFE
RERIER—KE
Ak TEEB B mAn Tk
BEEH R REREBEHRENRHIRE-ZEXHSEEE (Muscadet
Sur Lie)
TimAas
Wik THEEH LB Z kA FEHL (Northern Rhone Syrah)
HEMENTIEH
ZINAIA T WA ELR
A% TEEE PENUACE A FERL
BHEEBE LEEY
EE SR
A%k TEEH FHEIR/RGEEFKA R
R —ERE ML RTERIER IGP BEE
haIEEE BN TR R, IR eNEA R S WA (Southern Rhone) B =AYk
TEEE.
=m=
Wik BHEEH A —EIERENE RS, than: B (Kabinett) 3B EE
(Spétlese)
EETAEERLEE (VDP) f ARSI T A EE
AJi% BREEH FHEIZFBIFEE (Riesling Auslese) SUFHIFEIEE
(Beerenauslese) (& fEEF/MMAY)
i o
Bt
Wik BEEH SRLENFHIAN
FFHR(TOKAJ)
W% HEEA RRFEMAREE (Tokaji Aszu)
wha
A% AEEE YN A vl ]
BAH
Wik TEEB B %% (Barolo) 3¢ B B A}

(Barbaresco) EL/RIEFILIHAL (Valpolicella) 842 B R /R AL AL
(Valpolicella Classico)

FUREMIHIAIR S Z A (Amarone della Valpolicella)

EHZ# (Chianti)

KPR ELE (Chianti Classico Riserva) iR EFIEHEEE
(Brunello di Montalcino)

EfRI—REAFIEEE =N EEE [FIINFEAREE (Taurasi) ]
BHEEH Ei e ek 21 (Veneto Pinot Grigio)

aJi% BEEE =B ERE AR B e S S g B A — B R B R R
ZhH L B2 F (Soave Classico)
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3 R BB

ExX/#X  @HEAE BTaENEEERN

FIESF
Wik THEEH BRI (Rioja Reserva) HEELHE, (Gran Reserva)

HZ A

LS

HEEE TETHX E AIRA

A% TEEH FEREHISE/RIRENEEE, FIasAKIE
SR
A% TEEE e N = A T pER ST
=E
Wik TEEH RENNF4E R 7R &k (Cabernet Sauvignon) Zi#87& (Merlot)

Eban: skE4MA (Napa) &S (Sonoma)

flligy 8 (Zinfandel) Eb40: RE T34 (Dry Creek Valley) 80&;e
(Lodi)

BREEE LEEE %W (Chardonnay) kB IIFFEEIL, Lbil SR B RIE

(Sonoma) ZxEE & (Santa Barbara)
Ak TEEH BRI ERA A (Willamette Valley) 23 (Pinot Noir)

REMFER T 2% (Pinot Noir) Ebi0: SR B ZIEIS (Sonoma)
s ZEEh (Santa Barbara)

HhaIEmEE  BAEEWHE Zinfandel)

mEX
A% HEHEEE KB (cewine)
Ll
W% THER flLBES (Carmenere) tb30: 3R BINZEE (Cachapoal) HFEE/L
(Colchagua)
A% THEE RN A EBLEEE
e 7R EE %k (Cabernet Sauvignon) tbil: Sk BMaipo, II&E L
(Cachapoal) 3#}&/I (Colchagua)
BHEEE % (Chardonnay) 3 &482& (Sauvignon Blanc) tba0: skRE&
== (Casablanca) SZ % 25 (San Antonio)
PIREE
Wik AEEE PEMESRIT (Malbec)
BHEEE BRFECHFHT (Torrontés) Eban: SR BF=/RIE (Salta) /F=ATLHF
(Cafayate)
Al TREH 7R &5k (Cabernet Sauvignon) B0EERLI B &HE

RBE/RN 5 (Malbec) tbil: X B SFLA (Uco Valley) SiE& 1S
49 (Lujan de Cuyo)
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3 R BB

ExX/#X  @HEAE BTaENEEERN

[3E |3
Wik TEEB LRz RS S (Pinotage) tban: SR BHTIEMAR (T (Stellenbosch)
1a’/R (Paarl) & (Swartland)
BHEEBE R AR B %R (Chenin Blanc) Eba0: sk B 21 (Swartland)
G157 TEEH i a7~ &% (Cabernet Sauvignon) tbil: 3K B #B AR
(Stellenbosch)
IEEE/ RN A EREEEE
BEEH
RAFIIE
W%k TEEH fLBRPEHIF (Shiraz) Ebil: SRB B ZF* (Barossa) E e A
(McLaren Vale)
fLBR7REEEk (Cabernet Sauvignon) 3¢ 7~&Ek (Cabernet
Sauvignon) JRERLIEIEE, LN SREFEH EHL (Coonawarra)
FISEIEEA (Margaret River)
BB (Grenache) SAN/RAN1E (Grenache) JRERLIE ENE,
tban: kB ZERHe A (McLaren Vale)
HEEEH R@E#A (Eden Valley) S 5e3#/RLIU%A (Clare Valley) EF<
(Riesling)
1B A2 (Hunter Valley) ZEEZ (Semillon)
a2 %m (Chardonnay) , tban: SR BIEHLAIZ (Yarra Valley) «
BTH¥ 5 (Mornington Peninsula) SiEHr 5 R IL4N (Tasmania)
A%k TEER FEINE R BREFRNTERLF (Shiraz)
LRz (Pinot Noir) Lkl : R BIFALAIA (Yarra Valley) «
BFT¥ 5 (Mornington Peninsula) SiEHr 5 R IL4N (Tasmania)
=
Wik TEEH FERZiE (Pinot Noir) tbal : sk B #8285 8F (Central Otago)
5T £ (Martinborough) 3{5/RE (Marlborough)
BHEEH L Ba A& (Sauvignon Blanc) tbil: sk B 5 /REE (Marlborough)
AJi% TEEB EATE (Hawke s Bay) iR/R% sl BER S FEHL (Syrah)
HEEH LBEE %N (Chardonnay) tb30: kR B S/RE (Marlborough)
HEHTA (Gisborne)
IR B AR R (Sauvignon Blanc)
ERER
A% iz Hli] F—EXR/XEEE
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3 R BB

e E s

EIR

Wik TEMNEIE (Non-vintage Champagne)

A% R BR—EFEFEHEIEE (Vintage Champagne) S TRER4FER
(Prestige Cuvée)

EE

A% EEFREE

BXA

Wik Pl BB E T

FESF

Wik *E

BAFIE. e =. k. XE

W% ZD—FRBEBEAFL. #fa=. MR EEAES ARSI

BREEE

G EE

FUESF

Wik FFEEE R
FRMEFLHFRHRTER

Ak FEHB S NER B EF) A

aEF

Wik BB BB BT R

A ERITR R BRI
InsER ESEFEE B (FORTIFIED MUSCATS)

AJi% RBTEREBEEEE
B =REREE
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4ERIES

4

ZEEF

ZIEE

ZiH WSET IS FIRHED PR SRR AERAIUE T WSET (SR HF AT PBIRNLE
5N,

& A
WSET =4 a B NER A DA A S SR, 3 R T E A S
ERARHIIG 55% B, HIRR BT E L,

FRUONER—ZRSNNEIESHNR T ETE . NAITFEBIER— R RANFERE
%%_Eﬁo

%1 85 IEieER

HEIEIeE X WSET amill, XA 1 SBIThF ST I8 E 1 A ER 0 A Ao

F—HDEE 50 BT, BE%FIA RTHRIRRIEHEEZE,
B_HDNEEH, H 4 BEE 25 DR EBAMN, UE%FRE RTBIAIRIEAE .

EIEE R/ TR

HERERBEATHNFIMR LS, ZBNNFIRHPEE T EMREXLERBRENS
HBIERFRUTES —EBOME D D RIEUFED 55% BI0%, 7 sedIERE R,

55 2 BT amB A A

mBE IR EEEZXMDIRBABRITARSE 2 BTl F SRR E A NS, FH WSET 1A
BISE = RINERIZRIARERIT 5 53K A WSET RIEIIT DB R 5. Z ISR HE WSET
%o

ZH EEEmRREEE, RERF QAR S EEUNRRENRF LS ICHVEET . Ml
ZHWITE 30 FENTERL.

FRWNEIFSE D 55% KD H gEEd miBEE i
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4ERIES

*F WSET 5 =REEEIAUDRERZ 15

£ 1 85 EeE R

#1809 SEIEE X5 R S0 MR, SEAENNE— N ERER, U7
SERIURMENREIE b 2R UK, 55 A RRAES AT SHE HFS, S
ERNSEN 15, BHAE 1 5, BEFN

82 89 B B0 — 5 4 BEHE 25 HIEEMAR. ERU SRS

RN T A EEL, S8R FER D AT IRE LERR. EEAND.8MABR TR
FR7ASEEILH L,

as FIRR

1 1#2

2 102

3 1,2 M 5* (*{XPRSEE 1)

4 1,3,4 5 (XRSEE 1)

¥ PE—WSET £ =FaFENEZ HRIPTE R ESRRIRENZNER OAT, T
WG T ESED 72 B IR H BN E

> EEE (B 1 57)

ik
M
S
8

a A W N =
(€]

TREWLTHEEBIFALINE TR, 4 BEEEPHSEHHFEIRR 1 19EF
ZRE,

FIER B EENES 2
2 70
34 20
5 10
100 &



4ERIES

5 2 B aBEE
T BT A, £ S BFRM LR FT BRSNS SR BB e,

ERXRNGHERE LRENT/ETL, S@8REE A0 HMEE IR E X ERMTG
BREEENDEN 20 77, EANIHMELEE BN DEN 21 7. ZHEAEN T,

ERRSHIA
RS WSET # A RN AT:

WSET B—h EaMEZANMARRAEERSIFUNHRIRE =, BRRERBRBE R
FEUBHIEIB N F R
WSET 3§ RRIRSHR SN FRIEB LS ES N EIFUH, BHRXERIRE RiFXEX
R RAEEUF 5.
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LPrigesit =l

9,

R eSS ES S

AEBESIBRBESSHI B UEEIN WSET E=LBEENERE N TILFR
RETHEAIESE RIRE B R, T EX—T W 5 B8l &3 XEp A EH 50 &1
FXEFRFIBE AR

1. PRI A EERS PN EETEMM?

a. £

b. B%

c. B/RMN5
d. Mgk

2. FRMMERERPEBRSERIFEAA?

a. HEH
b. ¥R
c. {5
d.BRi&

3. UTFHfh S e RIEERPIRMEMREN?
a. BRENSIE
b. I
c. REIIE
ORKRBE
4, TN EE mMH AR F T ERERE?
a. £I785%%
b. E™=ZImN
c. BEE
d. ZIHMFHE=F
5. A FTH—HEH T AFNEEEAER?
a. AFERm
b. UEERHEE
c. =B8R
d. MEER) L (Pyrenees) W3RV S TS
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=X
1b, 2d, 3a, 4c, 5¢

LPrigesi
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[e)]
i
%
[
T
[

XEAIREEE 4 MO, BEIANDEN 25 5. N TILZEE T HERREHILAIE B,
FHAE T ES H—EFE A ERX—H7H 4 BS IRIARIZ BE M.

BIER 1 (25 497)

£ 1845

a. BZWEAAILITDRRUESM, BRI LITERRBURF A T ERK 25
—MNEZW D AR RAFIL SRR B XM SR EBR B~ X915
F, FEBR SRS B BB R EFT = £ RIR M,

IR
RS

=3

HiIREE DM (VSP) @—MEEZE AN, BE AT A RRE SRS T
EEZW.IBRAA T ATEMESE ZERAXMH T

F289

BLEZMRKER, BAEHK, HHE = 0. EEE. FEEFKENES.
FIEFHEIR RN T R EXEF I E RS BIREM R ESIEP S KA

F5%o 1 BB T A LA X A E A T B XA T SR P LEAFIE

HE 1L

FHiE2:

Q

b. BLEEEIBIREF —REBEXEFENEENRESMEE B (R
FREEE, R U A EERMGFERS?

c. —MEEBEDEITH, BRE 2. (RMESH T HEEBERFRKE
BRI E LR it W iR F A& BRI ER 5 A H B R HAR X R,
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5%
5%
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7 E AN

.

=pn sl

1 IREEK

1.1 FBRFEHFRMN

1.1.1 RESMEZRNE ELTURRENE HFAEEN L ERE LI RRINEE R, 38
EREA—TI2BFIREFREXRNELHMES, WECKFEHERBIEE HIFANRE.

1.1.2 WSET 5= @& BEINENKRE BXREERE, FHEEELRTHEMABRINERER D
EH&IAIE.

1.1.3 (NF RAREREIZENE WA EEMN SSER LR BAROEEFE, BT RENREAR
EMERT m=EE R, WASEREREmIERERF XEF RAEESM WSET 5=
RAEEBINDRIZES 2 BmBEZ m. EXMMER T, FRAILEESE 1 2o IS
18R, BFERE WSET E=RBEBIAEAKIES.

1.2 BT A& HEIRAT

1.2.1 BRF WSET FERBEBMNIXEGRFEFEIZLRHNFERTLUHEN WSET E=4
HEBENORENFES B EECE RS THRE _LEEHADRENBNEANTRES
INEEF S 2 giENEIEAIIRE IS, BIA B R EIR TN A& FIRKE,

1.2.2 WFRIBIFFHEMNF R, ES5RARE R, BIVBINEERE IELTS 6.5 DL ESE
FHRIBKTF,

1.2 3 EREMESNFRNARSERPTRIESHELNIRF KT,

2 Zu A S,

2.1 ZEiEd —HHEER I RETHEES .
8 1 8 e E RN E D B IER/ AT X EE S

50 JE A
4 BREEN 25 DHEER

BB D EBL RIS 55% BID A sEE T INERIERX — B TE .
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7 E AN

82 B B A RAEmRREE BN R, XEDEHNTE 30 2 HRTT. LINEUG
55% B ¥ seiB@T INERIEN X —2575E 1o

FRLITEL XM RITHIE 1, 75 R3R1T WSET S5 =RBA & EINERBIES,

2.2 A EEXFA 2 E RN F R EWE WSET £ =REE B INEREIER, HIKEI—%
ETFRBTET RS BONREAEHNMSGFRME R,

BrE Rl RN ERBREIREE DFRIRS R FIE RnE R e E, RafHRER
KRR GHR o

23 ZEHMGD WU TEFR:

293 80% RUE, BXERETF 65% {55 (Pass with distinction)

B9 65% E 719% R%F (Pass with merit)

29 55% E 64% Ki% (Pass)

B9 45% = 54% FRA& (Fail)

B9 44% RUTF TR, TES (Fail unclassified)

2.4 WSET REX _EIRFE R B EM S F LK 53 B E AN F

3REAE

3.1 BRHERER GURRFE =77 HANBEIERA) Z R IEREZ FPSEXE RS
BIFIAHE SNES AR MEHRE, AILUM WSET SRERAZE S AGREERTNESIES
1%/%\0

3.2 WSET RYBURPEHAAIE : AN HiEXEZEEEZ P TAFBIEH . & E MRS
RILEFRENSEUAHE R

4E=E

4.1 REEIRF @I ZHBVF S R] URIEEE  FRIEEE VR BB RHo

4.2 AR E R ERINZEFAEZ RIS D,

A3 FREBEEHR— 8T, RIEREESRETHEENEHIES,

4.4 SRR BRITEZNF BFEEEIE WSET E=REE EHINERE ‘RiIF” U ERNSDE.
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5 ZHMEMZ LR

5.1 ZEXIEST FIIAEE XA EGRE,

EZRAFIBZE, FIE £ MR EE AR R EHFE RS IER.
MNFPIERZ IR, BERSREHERNES FE.

ZR TN B ITTPALE BB BN TE AL

PR EMERLRSI, FEEFEAEANSZ RN,

- BEAREGRZRARZE, EEFFHTEATANTIE, BEEZEBAEHESZ A
REHE AL R

© BENAHEFUTY@ENET G @B AR INE IREREVIRAKN—RES
TAYREVNFRE B .

ZENFHEBEZEE RMHRRA,

SMNaBEE HFE RN SHAE K. UK SR E M SREZIAI A o

BRI EREREENBFIRE,

IR AB NI, AR EBREMLZIN, EEEERNEH.

2R ERISERATIR B,

ZIEERNHHFR ENEERT.

ZERSEERFBEN 15 DHZABHE D,
MEEEMENHAZ N ZFEEE Y, HERIXENEEZERERD, WEREIZEE
RMEHENE ),

- MRFEENMENAZENEZREEED, B5E ARAIEALIMEMEERFIR FEE
RITFEFENE G EEREBRT, NREEBRTAERFE B8 30 DHEEED, KRR
WHSME .

ZENMFEAZZEBEABERREY, FESERELEDNE2IETE EE ASER.
MR ENEEETEMEMELENBL T, AIUEBREREREDEE 10 052 A1
IS REBAFBRENE G,

BE AR EAZEMNLLTIE. RN AR E 2R R

- EEERRERENEERRBERINBEREY), HIFHEERAT X RS/ NARMBTE
HEESEWE.

FMERHAEFEED; RERAEREEAR—FREZEERFRANERZRAAE.
BIEZERAEATHBLMA, HAERALXEHFRAERE

5.2 ZEIRNVITMEEE A REYLH RIRM ZHFRTBERE RN E IR ST o
5.3 HERETAIYET WSET W7, XEMBARBARILE L,
5.4 WSET (REK AR LRI 53R1S WSET TAIEZARAI Ao
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6 Z 1B GBS IS R

6.1 ERHEEZ (B M | HEPNELEMNEIRBVSIHNHEE SBKR, FEREMS
ENESHRIER (Enquiry and Feedback Form) .

6.2 FTHEERERTAENELEN S SEFUHE RRKAHBEREZS ANSHIRRIER
(Appeal Against Enquiry Application Form) . Lt RTUEE T2, H TS E 24 RIBRIX
Xz B 10 M TEHRERMEX ZERIRRE WSET. BIHA R FRIE,

1 FRERE

7.1 HAFERMBINIRBN S RN E OB IREPIATIRS, NEEBE. HFURE

A ESBIEENATER—, N E B ERAZaERHE SR IR KRESI R AR
R, Al RIXEBHPE qa@wsetglobal.com, 5EATHRE REFPAK R IFER, FIEIRIFRK

KLUFRER AR, B WSET NMERE B R IRF-

8 WSET BYFR N

8.1 WSET (REAJEYIEANELE eL AR E AN BIAF] o

37



8 WSET HARINIERIZ

3

WSET ZZFZIAIEIREE

WSET $12t—RAFIABINDRIEEIEEE. BE aMNZUE, 2B AMRINERIZN T :
WSET $—4E & /BIAIUE (600/1504/4)

WSET 2 — k& &8 IAIE (603/4432/5)

W%T%:%%ﬁ@ﬂﬁ@mm%yw

WSET SNk E & B EIAIE

WSET $£—£&ZUEIAIE (600/1501/9)

WSET £ Z£&ZBEIAILE (600/1507/X)

WSET 5 =4RZUEIAE

WSET $—4;&BEIAILE (603/2051/5)

WSET % =4%;5BEIAIE (603/2066/7)

NEELH XXEAEINERIZHOE N, 0% WSET ik wsetglobal.com &
wsetglobal.cn,

Al

WSET RREZEMEZRXEEV Ofqual INFTRIIAEN G TEEBHYIER T, EIREMIAIE
BIFEZIHRTIH Ofqual INERS

Z S5 FFER
WSET 523535 7ot ST RN, 3 B A REMERESINERRS 0 F RREA

I 5EERXF ol LUAIXE FHHE qa@wsetglobal.com, B2 R E ARG X%
TS AFEERNX 4.

WSET ZrhitXl

ZRHRSMENFE R UGB R RIRF LR, WSET 2 5REF REVSEK R SR E Y
FHARER WSET MihEif:
https://www.wsetglobal.com/about-us/awards-bursaries/
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